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Quincy [
Cuvée Sucellus 2018

Pays France
Région Centre-Loire
Cépage Sauvignon
Titre alcoométrique 14.17 % / Vol
; Sucres résiduels 1.23 g/l
. Acidité Totale 3.56 g/I H2SOA4.

VIGNOBLE

Vignes conduites en viticulture raisonnée/ Certifié¢ Terra Vitis : abandon des traitements contre la po
enherbement naturel, destruction du couvert végétal au printemps, travail du sol, essais d’engrais verts,

de produits CMR

TERROIR

Gatebourse : Vieilles Vignes sur terrasses sablo-graveleuses.

Chaumoux : Vignes de 40 ans. Graves argileuses déposées sur calcaires lacustres marneux.
Nouzats : Vignes de 20 ans et de 60 ans — sur terrasses de sables rouges.

Vicroires : Vignes sur limons sableux avec passages argﬂeux.

VENDANGES 2018

Un millésime 2018 solaire, plus chaud que la moyenne décennale sur Quincy et Reuilly! II est
2016 et 2017 ! On passe enfin au travers des gelées de printemps, ouf ! Les 6 premiers mois
par des pluies importantes, notamment en mai et juin, avec prés de 200 mm d’eau ! Mais les b
et les grappes pointent leurs nez : elles sont 13, belles et dodues en nombre suffisant ! Mais la

forte, et la lutte est rude ! Un peu de dégits par endroit, surtout sur les graves argileuses q
S’ensuivent trois mois de sécheresse qui nous font craindre le pire, on se souvient de 20

lya fa
suffisamment de réserves hydriques pour permettre a la vigne de ne pas souffrir du manque d’ea L,L\Iet N (

permis une récolte trés saine qualitativement et de bons rendements ! Des vendanges précoces e

début septembre. 7
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VINIFICATION &

Fermentation alcoolique en fits et Elevage sur lies avec bitonnages réguliers pendant I an U

Assemblage des fiits en cuve pendant I an également

Mise en bouteille en mai 2021, cuvée de 6 600 bouteilles i

CONDITTIONNEMENT Carton de 6 x 75 cl. -l

DUREE DE GARDE Domaine du Trembl
A consommer dans les S ans pour profiter de la fraicheur et du fruité du Sauvignon. N'hésit ublier dans \
votre cave pour plus longtemps. ... Les dégustations verticales au Domaine montrent que nos b e évoluent

bien jusqu’a 10 ans.

Convient parfaitement sur des plats relevés. .. Que ce soit avec un poulet ou des S
avec des notes de noix de coco. A tenter également avec des escargots, des porssons fumiese

saumon ). Accompagne certains fromages du type vieux Salers, époisses. ..



