
 

Pays France 
Région Centre-Loire 

Cépage  Sauvignon Blanc 
Titre alcoométrique 13.18 % / Vol 

Sucres résiduels 0.75 g/l 
Acidité Totale 3.59 g/l H2SO4 

 

VIGNOBLE 

VignesÊconduitesÊenÊviticultureÊraisonnéeÊ/ÊCertifiéÊTerraÊVitisÊ:ÊenherbementÊnaturelÊinter-rangÊpourÊcontrôlerÊlaÊ
vigueurÊdesÊplants,ÊtravailÊduÊsolÊmécanique,ÊutilisationÊd’engraisÊorganiquesÊetÊessaisÊd’engraisÊverts,ÊabandonÊ
desÊtraitementsÊanti-botrytisÊ(pourritureÊgrise),ÊdesÊinsecticidesÊetÊdesÊproduitsÊclassésÊCMR,ÊplantationÊdeÊhaiesÊ
pourÊ favoriserÊ laÊ biodiversité,Ê plantationÊ deÊ vignesÊ issuesÊ deÊ sélectionÊ massaleÊ etÊ deÊ vieuxÊ cépagesÊ locauxÊ
(Genouillet),ÊconversionÊd’unÊtiersÊduÊvignobleÊenÊviticultureÊbiologique. 

TERROIR 

· Gatebourse :ÊvignesÊâgéesÊdeÊ55ÊansÊplantéesÊsurÊdesÊterrassesÊprofondesÊdeÊsablesÊetÊgraviersÊfauves. 

· Nouzats : vignesÊâgéesÊdeÊ65ÊansÊplantéesÊsurÊdesÊterrassesÊdeÊgravesÊetÊsablesÊrougesÊprofonds. 

· Chaumoux : vignesÊâgéesÊdeÊ55ÊansÊplantéesÊsurÊgravesÊargileusesÊdéposéesÊsurÊcalcairesÊlacustresÊmarneux. 

· Victoires : vignesÊâgéesÊdeÊ55ÊansÊplantéesÊsurÊlimonsÊsableuxÊavecÊpassagesÊargileux. 

VENDANGESÊ2020 

VendangesÊ2020 :ÊUnÊnouveauÊmillésimeÊsolaire ! 

LaÊdouceurÊdeÊl’hiverÊ2019/2020ÊaÊpermisÊàÊlaÊvigneÊdeÊs’éveillerÊdèsÊlaÊfinÊmars.ÊAinsiÊnosÊjeunesÊpoussesÊsont-
ellesÊ sousÊ laÊ menaceÊ desÊ geléesÊ printanièresÊ àÊ laÊ suiteÊ deÊ ceÊ débourrementÊ précoce.Ê C’estÊ aussiÊ uneÊ desÊ
conséquencesÊduÊréchauffementÊclimatiqueÊenÊcours.ÊMaisÊgrâceÊàÊnosÊmoulinsÊàÊventÊDonquichottesques,ÊcesÊ
toursÊbrasseusesÊd’airÊquiÊempêchentÊ l’airÊfroidÊdeÊsédimenterÊauÊniveauÊduÊsol,Ê lesÊbourgeonsÊtiendront ! UnÊ
débutÊdeÊprintempsÊsecÊlimiteÊlaÊpousseÊdesÊsarmentsÊetÊneÊpermetÊpasÊauÊmildiouÊd’êtreÊdangereux.ÊMaisÊbienÊ
sûr,Ê lesÊchevauxÊfousÊdeÊ laÊvigneÊs’emballentÊenÊ juinÊ…ÊetÊnousÊpeinonsÊàÊreleverÊ lesÊsarmentsÊàÊtempsÊetÊ lesÊ
accolerÊentreÊ leursÊfils.ÊCeÊmillésimeÊsolaireÊdeÊparÊsesÊcumulsÊdeÊtempératureÊélevés,Ês’avèreÊtoutefoisÊmoinsÊ
secÊ queÊ 2019.Ê DesÊ oragesÊ réguliersÊ nousÊ apporterontÊ desÊ pluiesÊ deÊ juinÊ àÊ août,Ê etÊ lesÊ vignesÊ s’alimententÊ
régulièrementÊpourÊnousÊoffrirÊuneÊjolieÊvendange,ÊmoyenneÊenÊvolume,ÊmaisÊdeÊbelleÊmaturité.ÊLaÊsymphonieÊ
desÊvendangesÊs’ouvreÊsurÊlesÊPinotsÊgrisÊdèsÊlaÊfinÊaoût,ÊuneÊpremière ! 

VINIFICATION 

· FermentationÊalcooliqueÊenÊfûtsÊetÊélevageÊsurÊliesÊavecÊbâtonnagesÊréguliersÊpendantÊ1Êan. 
· AssemblageÊdesÊfûtsÊenÊcuveÊpendantÊ1ÊanÊégalement. 
· MiseÊenÊbouteilleÊenÊnovembreÊ2023,ÊcuvéeÊdeÊ6Ê651Êbouteilles. 

CONDITIONNEMENTÊCartonÊdeÊ6ÊxÊ75Êcl. 

DURÉEÊDEÊGARDE 

AÊconsommerÊdansÊ lesÊ5ÊansÊpourÊprofiterÊdeÊ laÊ fraicheurÊetÊduÊ fruitéÊduÊSauvignon.ÊN’hésitezÊpasÊàÊ l’oublierÊ
dansÊvotreÊcaveÊpourÊplusÊlongtemps…Ê 

A déguster sur des plats relevés tels un poulet ou des Saint Jacques au curry-coco, des escargots, des 
poissons fumés et certains fromages du type vieux Salers, époisses…  

Domaines TATIN 
Quincy Cuvée Sucellus 2020 


