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Domaine du Tremblay Cuvée Sucellus 2008

L’étiquette de la bouteille représente Sucellus, dieu gaulois des tonneliers tenant en main son 
maillet et posté à côté de deux barriques. C’est effectivement sous bois qu’a été élevée cette 
cuvée au bouquet intense marqué par des senteurs grillées et torréfiées, au milieu desquelles 
perce la grande maturité du raisin (note de coing). Si le boisé se retrouve dominant en bouche, 
l’équilibre entre la rondeur de l’attaque et la vivacité finale est réussi. Attendre deux à trois 
ans pour que les notes d’élevage se fondent. 
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